NORMA DE CALIDAD IBERICO 2014. PROTOCOLOS DE
ACTUACION.

II. CERTIFICACION.
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PREAMBULO

Este protocolo establece las actividades a verificar del sistema de autocontrol desarrollado e
implantado por el operador (*) conforme a los requerimientos de la Norma de Calidad.

Los operadores tendran desarrollado y puesto en marcha un sistema de autocontrol de las
operaciones que se realicen bajo su responsabilidad que debera ser verificado por una Entidad
de Certificacion.

Los operadores archivaran (por 5 afios) y tendra a disposicion de las Entidades de Certificacion
los registros que demuestren que las actividades y los controles establecidos en el sistema de
autocontrol estan siendo realizadas y que son eficaces.

Las Entidades de Certificacion realizaran in situ las actividades de verificacion sobre el sistema
de autocontrol del operador; basandose en lo establecido en los procedimientos (y registros) de
cada operador.

Dentro de los procedimientos que describen el sistema de autocontrol implantado deberan
existir como minimo los siguientes documentos escritos:

a) De trazabilidad (desde la entrada de las materias primas hasta la expedicion de los
productos).
b) De de las compras y control de proveedores.

Las verificaciones que a continuacion se detallan, para cada tipo de operador, se haran sobre
un muestreo representativo que cada Entidad de Certificacion debera tener definido en sus
procedimientos. Estas evaluaciones se realizaran in situ, mediante revisiones documentales de
los registros y verificando las actividades realizadas por el operador.

Todos los operadores deberan disponer de la preceptiva “autorizacion sanitaria” (RGSEAA) para
las actividades que realizan y para poder ser “cliente” de una Entidad de Certificacién de su
eleccion y disponer de un Certificado de Conformidad.

La Entidad de Certificacion debera estar autorizada y acreditada (o estar en proceso de
acreditacion) para actuar como organismo evaluador de la conformidad de tercera parte.

Los operadores y su Entidad de Certificacion deberan indicar el “alcance de la certificacion” en
el documento denominado Certificado de Conformidad, a través de la identificacion de los
productos, procesos o servicios para los cuales se le ha otorgado la certificacion.

El operador final y propietario del producto puede solicitar a su Entidad de Certificacion
identificar en el “alcance de certificacion” de su Certificado de Conformidad que incluya todos
los productos, procesos o servicios de las fases anteriores para los cuales pide que se le
otorgue la certificacion, o bien, el operador final y propietario del producto puede reconocer el
Certificado de Conformidad del que dispone cada uno de sus proveedores a maquila
(actividades subcontratados) y en el que debe también figurar el “alcance de la certificacion”
que, en este caso, debe coincidir con las actividades que el operador final y propietario del
producto le ha subcontratado.

Las maquilas de establecimientos subcontratados, conforme a la Norma de Calidad, pueden
abarcar las siguientes actividades o procesos: sacrificio, despiece, elaboracion, transformacion
(deshuesado, troceado, loncheado) u operaciones de re-etiquetado.

(*) Operador: Persona fisica o juridica que interviene en alguna de las fases del proceso de
produccion, transformacion, comercializacion, incluida la distribucion y re etiquetado responsable
de asegurar que, de acuerdo a su registro sanitario, sus productos cumplen con los requisitos
establecidos en la norma de calidad de los productos ibéricos.
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Solo los operadores que disponen de un Certificado de Conformidad de Producto en vigor para
las actividades y los productos ibéricos que queden bajo su “alcance de certificacion” y que este
otorgado por una Entidad de Certificacion autorizada y acreditada (o estar en proceso de
acreditacion) podran realizar la identificacion del producto con los precintos de colores de la
Norma de Calidad para su posterior uso en el etiquetado de las Denominaciones de Venta
reguladas en el Articulo 3 del Real Decreto 4/2014.

1.- ESTABLECIMIENTO DE SACRIFICIO (PROPIO O MAQUILA)

La Entidad de Certificacion debe evaluar que el establecimiento de sacrificio realiza las
actividades de control que aseguran el adecuado cumplimiento de los requisitos establecidos en
la Norma de Calidad y que se dispone de los correspondientes registros de ese control.

1.1.- ACTIVIDADES DE EVALUACION:

a.- Verificacion de la formacion de los lotes de sacrificio con el informe de inspeccién REA para
comprobar que se permite llegar hasta el lote (s) de explotacion/alimentacion utilizando la
siguiente Tabla de Muestreo para realizar este control:

5 -
Tamafio del lote (n° de N© de animales _N® de animales mal
. . . identificados para rechazar
animales) inspeccionados
el lote
<25 3 1
25-50 8 2
51-90 13 3
91-150 20 4
>150 32 6

b.- Verificacion de la identificacion de los animales respecto al informe de inspeccion REA (raza
edad y alimentacion).

c.- Verificacion del contenido del informe de inspeccion REA, (Informe de raza, edad y
alimentacion) con la informacion de la GOSP (Guia de Origen y Sanidad Pecuaria) relativa a
trazabilidad (codigo de explotacidn / REGA).

d.- Verificacion del propietario de los animales, que se ha de indicar en el informe de inspeccion
REA, asi como el nombre del matadero de destino de los animales.

e.- Verificacion del lugar de marcado del lote de sacrificio y del sistema empleado por el
establecimiento de sacrificio para la correlacion de la identificacion que portan las canales
(codigo legible) con el cddigo del lote de sacrificio.

f.- Verificacion de los registros generados para el producto conforme. Debe existir un original
del informe de inspeccion REA para la conformacion del lote de sacrificio. Las copias de los
informes de inspeccion REA seran aceptadas siempre que las Entidades de Inspeccion lo envien
directamente al establecimiento de sacrificio por medio fehaciente (correo electronico o similar).

g.- Verificacion de los registros de trazabilidad generados para el producto y verificacion de la
colocacion de los precintos para asegurar que la identificacion de los jamones y paletas con los
precintos de colores de la Norma de Calidad se lleva a cabo cumpliendo los requisitos
establecidos en la Norma :
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1. Identificacion con el ndmero del lote de sacrificio

correspondiente,

Trazabilidad en todas las canales del lote,

3. Comprobacion que el nimero de canales coincide (no es
superior) con el nimero de animales del lote de sacrificio,

4. Verificacion de los datos introducidos en el sistema informatico
denominado ITACA de ASICI con el objetivo de asegurar que
se corresponden con los datos de autocontrol del matadero.

5. Comprobacion, en el caso de los jamones y paletas que el
precinto de color de la Norma de Calidad corresponde a la
designacion de raza y alimentacion que figura en el informe de
inspeccién REA.

N

De manera que se mantenga la correlacion entre el n° del informe de inspeccion REA y la
identificacion de los animales que lo integran con el lote de sacrificio y la identificacién de las
canales que lo conforman, incluyendo la correspondencia hacia los precintos de colores para los
jamones vy las paletas asignados a dicho lote de sacrificio.

Estos precintos solo seran asignados a las canales que cumplan los requisitos de la Norma de
Calidad, para cada denominacién de venta.

Como establece la Norma de Calidad, los precintos de colores serdn asignados por la
Asociacion Interprofesional del Cerdo Ibérico ASICI. Asimismo, las DOPs podran asignar sus
propios precintos siempre que se empleen los colores, y menciones indicados en la Norma, y
demas requisitos y condiciones previstos en el Real Decreto 4/2014.

h. Verificacion en el matadero (certificado para la actividad de sacrificio propia o certificado
para la actividad de sacrificio a maquila) que solo se permite la identificacion del producto
conforme (jamones y paletas) con precintos de colores de la Norma de Calidad a propietarios
del producto que dispongan de un Certificado de Conformidad de Producto otorgado por
Entidad de Certificacion autorizada y acreditada (o en vias de estarlo) de acuerdo a las
actividades que cubre su registro sanitario (RGSEAA).

i.- Verificacion del sistema de medida de las basculas de pesada individual de canales del
matadero para garantizar que es fiable y no manipulable conforme a lo establecido en la
siguiente legislacién:

« Orden de 22 de diciembre de 1994 por la que se regula el control metroldgico CEE de
los instrumentos de pesaje de funcionamiento no automatico.

« ORDEN de 27 de abril de 1999 por la que se regula el control metroldgico del Estado
sobre los instrumentos de pesaje de funcionamiento no automatico, en sus fases de
verificacion, después de reparacion o modificacion y de verificacion periddica.

j.- Verificacién de las operaciones de pesada individual de las canales para comprobar que el
peso individual de las mismas cumple con los requisitos de la Norma de Calidad y en caso de
que no se cumpla, que la canal afectada se identifica y segrega (no es necesario que se
marquen, cada matadero podra establecer su propio sistema de identificacion y segregacion)
como producto no conforme. (Anexo I. “Gestion y asignacion de precintos de norma de calidad,
procedimiento para el pesaje de canales en mataderos”).

k.- Verificacion documental de los registros de trazabilidad generados para el producto
conforme) una vez que salga del matadero con destino al siguiente operador. Este registro no
aplicara si el despiece se realiza en continuo 0 en un establecimiento anejo de la misma
titularidad
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En el ambito de este Protocolo, este registro se denomina:

a.- "Registro de trazabilidad”, cuando el matadero realice el sacrificio a maquila.

b.- "Documento de expedicion de producto conforme” o DEPC, cuando el matadero
comercializa las canales.

Este documento debe disponer de una identificacion Unica, individual y correlativa.

Los datos que debe reflejar el establecimiento de sacrificio en el Registro de trazabilidad o DEPC
son:

1. Nombre y RGSEAA del expedidor (en este caso es el establecimiento de sacrificio, como
emisor del Registro),

2. Fecha de expedicidn,

3. Denominacion de venta y porcentaje genético de raza porcina ibérica ,

4, Cantidad (N° canales conformes),

5. Identificacion de la Entidad de Inspeccion,

6. NO del informe de inspeccién REA,

7. Fecha de sacrificio,

8. Lote de sacrificio,

9. Numeracion de precintos que portan las canales (jamones y paletas),

10. Nombre del propietario,

11. Nombre y direccion del destinatario del producto (si no es el mismo que el propietario),

12. Referencia a la certificacion acreditada bajo la que se emite el Registro de Trazabilidad
con indicacion expresa del nombre o acronimo de la Entidad de Certificacion, precedido
de la leyenda “Certificado por”, si aplica,

13. Fecha de emision del registro, sello y/o firma del responsable de expedicion.

.- Verificacion de la gestion realizada por el establecimiento de sacrificio sobre pérdidas y/o
sustituciones de precintos segln protocolo.

m.- Verificacion de la gestion del producto no conforme y los registros generados por el
establecimiento. El establecimiento de sacrificio debe definir el sistema empleado para
identificar (no es necesario que se marquen) y segregar las canales no conformes y utilizar este
sistema de manera idéntica en todos los sacrificios que realice sean como actividad propia o a
maquila.

La Entidad de Certificacion considerara que las canales cuyas piezas no porten los precintos de
colores de la Norma de Calidad (por pérdida o roturas) deben ser tratadas como producto no
conforme hasta comprobar que la accion correctiva emprendida permite, con suficientes
garantias, volver a precintar las piezas procedentes de estas canales.

n.- Si procede, verificacion del sistema adoptado por el operador en sus procedimientos en los
casos en los que tenga establecido algun sistema privado de control analitico de la alimentacion
por medio del cual descalifiqgue animales en relacion a la alimentacion y el manejo.

Este sistema de control solo se podra establecer de forma restrictiva, bajando la categoria de
la alimentacion y manejo establecida en el informe REA.

La Entidad de Certificacion verificara, para los productos jamones y paletas, la correcta
sustitucion de los precintos de colores de la Norma de Calidad que se corresponden con la
nueva denominacién de venta que esta otorgada segun la nueva designacién por alimentacion
y manejo otorgada al producto, cumplimento con el protocolo de sustitucion de precintos, si
procede.
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f.- Verificacion de la existencia de un acuerdo y/o contrato en vigor con el propietario del
producto cuando el establecimiento de sacrificio realice las actividades de sacrificio en régimen
de maquila. En este documento debe quedar establecida la correspondiente autorizacion para
gue la Entidad de Certificacion pueda verificar el producto y la documentacion de
acompanamiento incluida la identificacion racial y de alimentacion.

1.2.- FRECUENCIA DE EVALUACION:

La frecuencia de las auditorias que debe realizar la Entidad de Certificacion al establecimiento
de sacrificio son:

19.- Actividades Propias:

Frecuencia minima

N©° animales sacrificados / afio . ~
/ No de visitas / aio

< 5.000 animales 1
5.001-10.000 animales 2
>10.000 animales 3

29.- Actividades a maquila:

Frecuencia minima

N©° animales sacrificados / afio . ~
/ No de visitas / aio

< 50.000 animales 1
50.001-100.000 animales 2
>100.000 animales 3

2.-SALA DE DESPIECE (PROPIA O MAQUILA)

La Entidad de Certificacion debe evaluar que la sala de despiece realiza las actividades de
control que aseguran el adecuado cumplimiento de los requisitos establecidos en la Norma de
Calidad y que se dispone de los correspondientes registros de ese control.

2.1.- ACTIVIDADES DE EVALUACION:

a.- Verificacion del cumplimiento de los procedimientos establecidos para la recepcion de la
materia prima (identificacion y documentacion de acompafiamiento) y los registros de su
control.

Verificacion en las operaciones de despiece a maquila que el propietario del producto dispone
de un Certificado de Conformidad de Producto otorgado por Entidad de Certificacién autorizada
y acreditada (o en vias de estarlo) de acuerdo a las actividades que cubre su registro sanitario
(RGSEAA).

b.- Verificacion, en el caso de la carne fresca, de la identificacion asignada por la sala de
despiece, con el codigo de identificacion individual del lote. Esta identificacion se cumplimenta
en una etiqueta perfectamente legible con la denominacion de venta asignada y adherida al
envase.

NOTA INTERPRETATIVA: Se permite mezclar carnes frescas procedentes de varios lotes de
sacrificio formando un solo lote de producto siempre que tengan igual factor racial y se
procesen de forma conjunta.
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En caso de optar a la designacién por alimentacion y manejo en la Denominacion de Venta, no
podran mezclarse lotes (ni de sacrificio ni de producto).

c.- Verificacion de la adecuada asignacion de las denominaciones de venta y de la mencién
obligatoria del porcentaje genético de raza porcina ibérica en las condiciones en que marca la
Norma de Calidad.

d.- Verificacion documental de los registros de trazabilidad generados para el producto
conforme una vez que salga de la sala de despiece con destino al siguiente operador o0 a su
venta. (Este registro no aplicara si la elaboracion de los productos obtenidos del despiece se
realiza en el mismo establecimiento o en un establecimiento anejo de la misma titularidad).

En el ambito de este Protocolo, este registro se denomina:
a.- "Registro de Trazabilidad” cuando la sala realice las actividades de despiece a maquila.

b.-'Documento de expedicion de producto conforme o DEPC” cuando la sala
comercialice el producto que despieza (actividades propias).

Este documento debe disponer de una identificacion Unica, individual y correlativa.

19.- Los datos minimos que debe reflejar la sala de despiece en el Registro de Trazabilidad
son:

1. Nombre y RGSEAA del expedidor (en este caso es la sala de despiece, como emisor del
registro),
Fecha de despiece,
Establecimiento de sacrificio y fecha de sacrificio,
Fecha de expedicidn,
Denominacion de Venta y porcentaje genético de raza porcina ibérica (seguida del
estado fisico del producto fresco o congelado),
Cantidad (expresada en nimero de piezas de jamones, paletas, lomos y en kilogramos
de carnes),
7. Identificacion de la Entidad de Inspeccion,
8. NO del Informe de inspeccion REA,
9
1

uhwn

o

. Lote de sacrificio,
0. Identificacion de los productos, jamones y paletas con los precintos de colores de la
Norma de Calidad,
11. Lote de producto,
12. Nombre del propietario,
13. Nombre y direccion del destinatario del producto (si no es el mismo que el propietario),
14. Referencia a la certificacion acreditada de las actividades de despiece a maquila bajo la
que se emite el Registro de Trazabilidad con indicacion expresa del nombre o acrénimo
de la Entidad de Certificacion, precedido de la leyenda “Certificado por”, si aplica,
15. Fecha de emision del registro, sello y/o firma del responsable de expedicion.

20.- Los datos minimos que debe reflejar la sala de despiece en el Documento de expedicion
de producto conforme DEPC para la comercializacion de jamones, paletas y lomos en
fresco destinados a curacion (posterior elaboracion) son:

1. Nombre y RGSEAA del expedidor (este caso es la sala de despiece, como emisor del
registro),

2. Fecha de expedicion,

3. Denominacion de Venta y porcentaje genético de raza porcina ibérica (seguida del
estado fisico del producto fresco o congelado),

4. Cantidad (expresada en nimero de piezas de jamones, paletas, lomos),

5. Lote de producto/lote de sacrifico,
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6. Identificacion de los productos con los precintos de colores de la Norma de Calidad,

7. NO del informe de inspeccion REA,

8. Identificacion de la Entidad de Inspeccion,

9. Nombre y direccion del destinatario (si no es el mismo que el cliente),

10. Nombre del cliente.

11. Referencia a la certificacion acreditada bajo la que se emite el Documento de

expedicion de producto conforme DEPC con indicacion expresa del nombre o acrénimo
de la Entidad de Certificacion, precedido de la leyenda “Certificado por”,
12. Fecha de emision del registro, sello y/o firma del responsable de expedicion.

39.- Los datos minimos que debe reflejar la sala de despiece en el Documento de expedicion
de producto conforme DEPC para la comercializacion de carne fresca son:

1. Nombre y RGSEAA del expedidor (este caso es la sala de despiece, como emisor del
registro),

2. Fecha de expedicion,

3. Denominacion de Venta, y de manera opcional, la designacion de alimentacion y
manejo (seguida del estado fisico del producto fresco o congelado),

4, Cantidad (expresada en kilogramos de carnes),

5. Lote de producto,

6. Nombre y direccion del destinatario, (si no es el mismo que el cliente),

7. Nombre del cliente,

8. Referencia a la certificacion acreditada bajo la que se emite el Documento de

expedicion de producto conforme DEPC con indicacion expresa del nombre o acrénimo
de la Entidad de Certificacion precedido de la leyenda “Certificado por”,
9. Fecha de emision del registro, sello y/o firma del responsable de expedicion.

Para la comercializacion de la carne fresca, los datos contenidos en el Documento de expedicién
de producto conforme DEPC pueden estar recogidos en el albaran comercial que acompaiia al
producto.

e.- Verificacion de los registros generados por la sala de despiece para la gestion del producto
no conforme.

La sala de despiece debe definir el sistema empleado para identificar y segregar las piezas de
jamones, paletas y lomos y la carne no conformes y utilizar este sistema de manera idéntica en
todos los despiece que realice sean como actividad propia o a maquila.

La Entidad de Certificacion considerara que las canales cuyas piezas no porten los precintos de
colores de la Norma de Calidad (por pérdida o roturas) deben ser tratadas como producto no
conforme hasta comprobar que la accion correctiva emprendida permite, con suficientes
garantias, volver a precintar las piezas procedentes de estas canales.

Se aplica de la misma manera a los jamones y las paletas.

f.- Verificacion de la gestion realizada por la sala de despiece sobre pérdidas y/o sustituciones
de precintos segun el Anexo II. “Industria, solicitud de precintos del RD 4/2014".

g.- Verificacion de los registros generados para garantizar la Denominacion de Venta, la
homogeneidad de los lotes fileteados o en porciones y su trazabilidad hasta el lote de las piezas
de las que proceden.

h.- Verificacion de los registros de porciones para asegurar la adecuacion de la cantidad de
materia prima que conforma el lote de producto transformado.
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i.- Si procede, verificacion del sistema adoptado por el operador en sus procedimientos en los
casos en los que tenga establecido algln sistema privado de control analitico de la alimentacion
por medio del cual descalifiqgue animales en relacion a la alimentacion y el manejo.

NOTA INTERPRETATIVA: Este sistema de control solo se podra establecer de forma restrictiva,
bajando la categoria de la alimentacion y manejo establecida en el informe REA.

La Entidad de Certificacion verificara, para los productos jamones y paletas, la correcta
sustitucion de los precintos de colores de la Norma de Calidad que se corresponden con la
nueva denominacion de venta que esta otorgada segun la nueva designacion por alimentacion
y manejo otorgada al producto, cumplimento con el protocolo de sustitucién de precintos, si
procede

j.- Verificacion de la existencia de un acuerdo y/o contrato en vigor con el propietario del
producto cuando la sala de despiece realice las actividades de despiece en régimen de magquila.
En este documento debe quedar establecida la correspondiente autorizacion para que la
Entidad de Certificacion pueda verificar el producto y la documentacion de acompafamiento
incluida la identificacion racial y de alimentacion.

k.- La entidad de certificacion debera realizar un balance de los kilogramos de producto
(cantidad de kilogramos de entrada/kilogramos de salida)

2.2.- FRECUENCIA DE EVALUACION:
La frecuencia de las auditorias que debe realizar la Entidad de Certificacion a la sala de
despiece queda establecida en funcidn de los animales que despieza al afio o en funcion de las

cantidades expresadas en kilogramos de carne o de producto trasformado, al afo:

19,- Actividades Propias:

Frecuencia minima

0 ami . o
N° animales despiezados / aiio N° de visitas / afio

< 5.000 animales 1
5.001-10.000 animales 2
>10.000 animales 3
Kg. de carne / afio Frecuencia minima
|_Kg. de producto transformado/aiio N© de visitas / aifio
< 100.000 kilogramos 1
100.001-300.000 kilogramos 2
>300.000 kilogramos 3

2°.- Actividades a maquila:

Frecuencia minima

0 ami . o
N° animales despiezados / aiio N° de visitas / afio

< 50.000 animales 1
50.001-100.000 animales 2
>100.000 animales 3
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Kg. de carne / afio Frecuencia minima
|_Kg. de producto transformado/afio N© de visitas / aio
< 100.000 kilogramos 1
100.001-300.000 kilogramos 2

>300.000 kilogramos 3

3.- INDUSTRIAS CARNICAS (PROPIA O MAQUILA)

La Entidad de Certificacion debe evaluar que la industria carnica realiza las actividades de
control que aseguran el adecuado cumplimiento de los requisitos establecidos en la Norma de
Calidad y que se dispone de los correspondientes registros de ese control.

3.1.- ACTIVIDADES DE EVALUACION:

a.- Verificacion del cumplimiento de los procedimientos establecidos para la recepcion de la
materia prima (identificacion y documentacion de acompafiamiento) y los registros de su
control.

Verificacion en las operaciones de elaboracion (y/o transformacion) a maquila que el propietario
del producto dispone de un Certificado de Conformidad de Producto para las marcas
comerciales, los tipos de productos y las presentaciones comerciales, otorgado por Entidad de
Certificacion autorizada y acreditada (o en vias de estarlo), de acuerdo a las actividades que
cubre su registro sanitario (RGSEAA).

Los registros de entrada en el caso de las elaboraciones en régimen de maquila son:

« Copia del Registro de trazabilidad o Documento de expedicién de producto conforme
DEPC emitidos por el operador anterior en la cadena de suministro. Estos documentos
deben garantizar la trazabilidad del producto asi como su denominacion de venta y el
porcentaje genético de raza porcina ibérica.

Los registros de entrada en el caso de las actividades de transformacién (troceado/loncheado)
en régimen de maquila son:

« Copia del Registro de Trazabilidad o Documento de expedicion de producto conforme
DEPC que contenga la identificacion de las piezas, denominacion de venta y el
porcentaje genético de raza porcina ibérica, fecha de elaboracion del producto emitido
por el operador anterior en la cadena de suministro.

b.- Verificacion (con la documentacion de acompafamiento en la fase de recepcion de
producto) de la correcta formacion de lotes de producto de entrada e identificacion de los
mismos.

c.- Verificacion de los registros de trazabilidad: originales de los Informes de Inspeccion REA
(no aplica en casos de magquila) o Registro de trazabilidad o Documento de expedicion de
producto conforme, etc.

d.- Verificacion de la correcta Denominacion de Venta y porcentaje genético de raza porcina
ibérica e identificacion que portan las carnes y los lomos (etiquetas) con los datos contenidos
en la documentacion de acompafiamiento.

e.- Verificacion de la correcta Denominacion de Venta y porcentaje genético de raza porcina
ibérica e identificacion que portan los jamones y paletas (precintos de colores de la Norma de
Calidad) con los datos contenidos en la documentacién de acompafiamiento.
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f.- Verificacion de los registros de los tiempos de elaboracion. La Entidad de Certificacion
debera comprobar, a través de los registros de elaboracién y el marcado de entrada en salazon
en el caso de jamones y paletas, que la industria carnica cumple los tiempos de elaboracion
previstos en la Norma de Calidad.

g.- Verificacion de los registros de los pesos minimos del producto elaborado dispuesto para su
comercializacion. La Entidad de Certificacion debera comprobar, a través de los registros de
expedicion el cumplimiento de los pesos minimos previstos en la Norma de Calidad.

h.- Verificacion, a través de los registros de transformacion del cumplimiento de los pesos
minimos previstos en la Norma de Calidad antes de realizar las operaciones de transformacion.

El operador debera realizar una verificacion de los pesos minimos del producto antes de
proceder a su transformacion (deshuesar/trocear/lonchear) ya que se trata de producto
elaborado y dispuesto para su comercializacion.

i.- Verificacion de los registros de transformacion (deshuesar/trocear/lonchear) de producto
para asegurar la adecuacion de la cantidad de materia prima que conforma el lote de producto
transformado asi como su trazabilidad para asegurar la Denominacion de Venta y el porcentaje
genético de raza porcina ibérica .

NOTA INTERPRETATIVA: El rendimiento maximo admitido para loncheado con respecto a la
pieza inicial sin transformar, sera:

* 50% para jamones,
*  40% para paletas,
*  98% para lomos.

j.- Verificacion de la gestion realizada por la industria carnica sobre pérdidas y/o sustituciones
de precintos y etiquetas (Anexo II. “Industria, solicitud de precintos del RD 4/2014") y su
trasvase al registro de existencias.

La industria debe definir el sistema empleado para identificar y segregar los productos no
conformes y utilizar este sistema de manera idéntica en todas las actividades de elaboracion y/o
transformacion que realice como actividad propia o a maquila.

La Entidad de Certificacion considerara que las piezas que no porten los precintos de colores de
la Norma de Calidad (por pérdida o roturas) deben ser tratadas como producto no conforme
hasta comprobar que la accion correctiva emprendida permite, con suficientes garantias, volver
a precintar las piezas afectadas.

k.- Verificacion documental de los registros de trazabilidad generados para el producto
conforme.

En el ambito de este Protocolo, este registro se denomina:

a.- "Registro de trazabilidad” cuando la industria realice las actividades de elaboracion y/o
transformacion a maquila.

b.- "Documento de expedicion de producto conforme o DEPC” cuando la industria
comercialice el producto elaborado o comercialice el producto transformado (actividades
propias).

Este documento debe disponer de una identificacién Unica, individual y correlativa.
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19.- Los datos minimos que debe reflejar la industria en el Registro de Trazabilidad (cuando
expida producto sin etiquetar) son:

1.

2.
3

12.

Nombre y RGSEAA del expedidor (en este caso la industria, como emisor del
registro ),

Fecha de expedicion,

Denominacion de Venta y porcentaje genético de raza porcina ibérica (en el caso
de producto que no cumple los periodos de elaboracion se debera indicar
“semicurado”. En el caso de porcionado indicar la presentacion comercial, por
ejemplo: loncheado, deshuesado, etc.),

Cantidad (n° piezas y peso de las mismas; en caso de porciones indicar los
kilogramos),

Lote de producto,

Fecha de entrada en sal o adobo,

Identificacion individual de los jamones y las paletas o en su caso identificacion del
lote de producto (en lomos y/o en porciones),

Nombre y direccion del destinatario, ( si no es el mismo que el propietario),
Nombre y direccion completa del cliente,

En el caso de los procesos a maquila se deberda hacer referencia a la
documentacidon que acompafia la recepcion del producto y justifica la
denominacion de venta y porcentaje genético de raza porcina ibérica ,

Referencia a la certificacion acreditada de las actividades de elaboracion a maquila
bajo la que se emite el Registro de Trazabilidad con indicacion expresa del nombre
0 acronimo de la Entidad de Certificacion, precedido de la leyenda “Certificado
por”, si aplica,

Fecha de emision del registro, sello y/o firma del responsable de expedicion.

20.- Los datos minimos que debe reflejar la industria en el Documento de expedicion de
producto conforme DEPC para la comercializacion de producto sin etiquetar o venta entre
operadores, son:

1. Nombre y RGSEAA del expedidor,

2. Fecha de expedicion,

3. Denominacion de Venta y porcentaje genético de raza porcina ibérica (en el
caso de producto que no cumple los periodos de elaboracion se debera indicar
“semicurado. En el caso de porcionado indicar la presentacion comercial, por
ejemplo: loncheado, deshuesado, etc.),

4. Cantidad (n° piezas y peso de las mismas; en caso de porciones indicar los
kilogramos),

5. Lote de producto,

6. Fecha de entrada en sal o adobo,

7. Identificacién individual de los jamones y las paletas o en su caso identificacion
del lote de producto (en lomos y/o en porciones),

8. Nombre del destinatario ( si no es el mismo que el cliente),

| 9. Nombre y direccién completa del cliente,

10. Referencia a la certificacion acreditada bajo la que se emite el Documento de
expedicion de producto conforme DEPC con indicacion expresa del nombre o
acrénimo de la Entidad de Certificacion precedido de la leyenda “Certificado
por”,

11. Fecha de emision del registro, sello y/o firma del responsable de expedicion.

l.- Verificacion de los registros generados por el operador para la gestion del producto no

conforme.

m.- Verificacion del correcto etiquetado.
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En aquellos casos en los que el operador opte por precintar el producto y etiquetar conforme a
las denominaciones de venta del Real Decreto 4/2014 segun lo dispuesto en la Disposicion
Transitoria Primera punto 2, debera presentar a la Entidad de Certificacion un balance de
existencias ademas de copia fiel del original de la declaracion responsable presentada a ASICI
cuya correspondencia sera evaluada por la Entidad de Certificacion.

n.- Verificacion del archivo de la documentacion justificativa de las expediciones realizadas.

fi.- Si procede, verificacion del sistema adoptado por el operador en sus procedimientos en los
casos en los que tenga establecido algln sistema privado de control analitico de la alimentacion
por medio del cual descalifique animales en relacion a la alimentacion y el manejo.

Este sistema de control solo se podra establecer de forma restrictiva, bajando la categoria de la
alimentacién y manejo establecida en el informe REA.

La Entidad de Certificacion verificara, para los productos jamones y paletas, la correcta
sustitucion de los precintos de colores de la Norma de Calidad que se corresponden con la
nueva denominacién de venta que esta otorgada segun la nueva designacién por alimentacion
y manejo otorgada al producto, cumplimento con el protocolo de sustitucion de precintos, si
procede

0.- Verificacion de la existencia de un acuerdo y/o contrato en vigor con el propietario del
producto cuando la industria carnica realice las actividades de fabricacion o transformacion en
régimen de maquila. En este documento debe quedar establecida la correspondiente
autorizacion para que la Entidad de Certificacion pueda verificar el producto y la documentacion
de acompafiamiento incluida la identificacion racial y de alimentacion.

p.- La Entidad de Certificacion debera realizar un balance de piezas (cantidad de piezas
elaboradas/piezas vendidas /piezas en stock).

3.2.- FRECUENCIA DE EVALUACION:

La frecuencia de las auditorias que debe realizar la Entidad de Certificacion a los diferentes
establecimientos carnicos queda establecida en funcion de la actividad que realiza:

19.- Actividades de elaboracién y/o transformacién propias o a maquila:

N© de piezas Frecuencia minima
elaboradas/transformadas N© de visitas / aifio
por centro / afio

< 25.000 piezas

25.001-50.000 piezas

50.001-100.000 piezas

100.001-250.000 piezas

R WIN |-

>250.000 piezas

29.- Actividades de comercializadores de carnes frescas:

Kg. de carne por centro / afo F . -
recuencia minima
Kg. de producto transformado por N° de visitas / afio
centro/aiio
< 100.000 kilogramos
100.001-300.000 kilogramos 2
>300.000 kilogramos 3
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4.- RESTO DE OPERADORES (DISTRIBUIDORES Y/O REETIQUETADORES)

4.1.- ACTIVIDADES DE EVALUACION:

La Entidad de Certificacion debe evaluar que el operador realiza las actividades de control que
aseguran el adecuado cumplimiento de los requisitos establecidos en la Norma de Calidad o la
normativa sanitaria que le sea de aplicacion y que se dispone de los correspondientes registros
de ese control.

Verificacién que el propietario del producto dispone de un Certificado de Conformidad de
Producto para las marcas comerciales, los tipos de productos y las presentaciones comerciales,
otorgado por Entidad de Certificacion autorizada y acreditada (o en vias de estarlo), de acuerdo
a las actividades que cubre su registro sanitario (RGSEAA).

4.2.- FRECUENCIA DE EVALUACION:

La frecuencia de las auditorias que debe realizar la Entidad de Certificacion sera en funcion de
la siguiente tabla:

Operador Frecuencia minima
N° de piezas por centro / afio N© de visitas / aio
< 25.000 piezas 1

25.001-50.000 piezas

50.001-100.000 piezas

2

3

100.001-250.000 piezas 4
>250.000 piezas 5

Operador Frecuencia minima

| _Kg. de carne o producto/ afio N© de visitas / aifio
< 100.000 kilogramos 1
100.001-300.000 kilogramos 2
>300.000 kilogramos 3

5.- TRAZABILIDAD

En todas las etapas de la produccion, transformacion, almacenamiento y distribucion debera
asegurarse la trazabilidad de los productos objeto de la norma, de manera que se puedan
relacionar las piezas o porciones de los productos con el lote del que procedan.

6.- RELACION DE NO CONFORMIDADES Y MEDIDAS

La entidad de certificacion tendra definidas en sus procedimientos las No Conformidades que
implican que no se conceda o mantenga la certificacion, asi como las actuaciones que se deben
realizar para verificar que las No Conformidades han sido corregidas por el operador
previamente a la decision de certificacion.

Ademas de lo indicado anteriormente, a continuacion se detallan las No conformidades que
forman parte de este Protocolo asi como las medidas inmediatas que la Entidad de
Certificacion debe aplicar en el caso que se detecten:
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+ NO CONFORMIDADES CUYA MEDIDA SUPONE AL MENOS LA RETIRADA INMEDIATA DE
LOS PRECINTOS Y LA PERDIDA DEL DERECHO A UTILIZAR LA DENOMINACION DE
VENTA AL MENOS PARA EL PRODUCTO AFECTADO:

No Conformidad Medida

1.- Actuaciones incorrectas en la asignacién | En el caso de los jamones y las paletas
del precinto de color de la Norma de Calidad | supondra la retirada de los precintos de la
por incumplimiento de la calificacion de la | Norma de Calidad y en todos los casos, la
alimentacion y/o la edad minima al sacrificio | pérdida del derecho a utilizar en el etiquetado
y/o pesos minimos de las canales. las Denominaciones de Venta del Articulo 3 del

2.- Dar conformidad a un producto y enviarlo | Real Decreto 4/2014 para el producto afectado
acompafiado de un Documento de | por la no conformidad.

expedicion de producto conforme DEPC o de
un Registro de Trazabilidad (declaracion de
producto conforme) para avalar Ila
denominacion de venta establecida en el
Articulo 3 de la Norma de Calidad sin
disponer del correspondiente Certificado de
Conformidad de Producto en vigor emitido
por una entidad autorizada y acreditada (o
en vias de ello).

3.- La comercializacion de productos
utilizando las Denominaciones de Venta
cuando no se dispone de un Informe de
Inspeccion REA original que la avale.

4.- La comercializacion de productos que no
cumplen con los pesos minimos marcados
por la Norma.

5.- La comercializacion de productos que no
cumplen con los tiempos de elaboracion
minimos marcados por la Norma.

6.- La comercializacion de jamones y paletas
gue utilicen etiquetas con una Denominacion
de Venta que no sean coincidente con los
precintos de colores de la Norma de Calidad.

7.- La comercializacion de lomos que utilicen
etiquetas con una Denominacién de Venta
que no sean coincidente con la contenida en
el Informe de Inspeccion.

8.- La comercializacion de producto sin las
identificaciones que aseguren su trazabilidad
o0 con una identificacién ilegible.
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«  NO CONFORMIDADES CUYA MEDIDA SEA LA SUSPENSION DE LA CERTIFICACION:

No Conformidad Medida

9.- Utilizar la Marca de Conformidad de la | Supondra la suspension de la certificacion.
Entidad de Certificacion y la menciéon a la
certificacion en el etiquetado (vitolas) o en
los documentos de trazabilidad (DEPC o
Registro de Trazabilidad) en un producto no
conforme o que esté fuera del alcance de la
certificacion.

10.- No facilitar a la Entidad de Certificacion
el acceso a las instalaciones, procedimientos
y registros (actividades propias 'y
subcontratadas a maquila).

11.- No informar a la Entidad de Certificacion
de aquellos datos que le permitan cumplir
con lo requerido por la administracion
competente conforme al Articulo 16 “Deber
de informacion” de la Norma de Calidad.

NO CONFORMIDADES CUYA MEDIDA SERA ESTABLECIDA POR LA ENTIDAD DE )
CERTIFICACION TENIENDO EN CUENTA EL RESULTADO GLOBAL DE LA EVALUACION Y LAS
CARACTERISTICAS DEL OPERADOR:

No Conformidad

12.- Utilizar de manera incompleta o en otro orden de la denominacion de venta establecida en el
Articulo 3 de la Norma de Calidad (designacion por tipo de producto + designacion por alimentacion
y manejo + designacion por tipo racial).

13.- Incorrecta denominacion de venta del producto al no situar las designaciones que componen la
denominacion de venta (designacion por tipo de producto + designacion por alimentacién y manejo
+ designacion por tipo racial) en el mismo campo visual que la marca comercial con el mismo tipo
de letra, tamafio, grosor y color.

14.- Utilizar los términos de “pata negra”, “dehesa” o “montanera” de manera diferente a lo que
establece la Norma.

15.- No indicar la expresion “Certificado por” seguido del nombre o acrénimo de la Entidad de
Certificacion (salvo en carne fresca que no es obligatorio).
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16.- No situar la expresion “Certificado por” seguido del nombre o acronimo de la Entidad de
Certificacion proxima a la denominacién de venta.

17.- No disponer de los procedimientos minimos requeridos en este Protocolo para el sistema de
autocontrol.

7.- INFORMACION MINIMA QUE DEBE CONTENER EL INFORME AUDITORIA

La Entidad de Certificacion deberd elaborar un Informe de Auditoria en el que se dejara
constancia de todas las comprobaciones realizadas asi como de los resultados de las mismas.

Ademas, en dicho Informe se detallardn, en su caso, las no conformidades que se han
detectado durante la evaluacidn sobre los requisitos establecidos en la Norma de Calidad y en
los procedimientos de cada Entidad de Certificacion con una descripcion detallada de los
hallazgos que las fundamentan.

- Identificacion individual del documento,
- Fecha de la auditoria,
- Nombre de la entidad de certificacion,
- Identificacion del auditor:
- Nombre y apellidos,
- Firma,
- Identificacion del cliente:
o Razdn social direccién completa con provincia y municipio,
o Identificacion de las instalaciones auditadas direccion completa con provincia y
municipio, actividad y RGSEAA,
o Identificacion del representante del cliente,
o Firma representante (responsable de la auditoria).
- Tipos de actividades que desarrolla el cliente,
- Tipo de producto/proceso que se va a certificar,
- Servicios subcontratados (maquilas),
- Tipo de auditoria a realizar (previa, inicial, de mantenimiento, renovacion,
modificacion de alcance)
- Marcas comerciales para comercializar el producto certificado,
- Listado y descripcién de no conformidades detectadas, en su caso.

8.- INFORMACION MINIMA QUE DEBE CONTENER EL CERTIFICADO DE
CONFORMIDAD DE PRODUCTO

« Nombre y direccidn de la Entidad de Certificacion.
« Identificacion del titular del Certificado (nombre y razdn social con direccion completa).
|« Alcance:
o Actividades cubiertas por el RGSEAA del titular del Certificado.
o Actividades del proceso y direccion completa del domicilio (s) industrial.
o Documento normativo frente al que se certifica.
o Tipo (s) de producto, denominacion de venta y presentacion comercial
(indicando si son piezas enteras o producto transformado).
o Nombre de la marca (s) comercial.
« Fecha en que se otorga la certificacion y plazo de vigencia o fecha de expiracion.
«  Firma u otra autorizacion definida de la persona (s) de la Entidad de Certificacion a
+ quien se asigna la responsabilidad en esta materia.
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ANEXO I. GESTION Y ASIGNACION DE PRECINTOS DE NORMA DE CALIDAD

PROCEDIMIENTO PARA EL PESAJE DE CANALES EN MATADEROS

1. INTRODUCCION

2. OBIJETO

3. ESQUEMA DE PESAJE DE CANALES

4. PROCEDIMIENTOS

4. A. CARGA AUTOMATICA

4. B. CARGA MANUAL

5. INDICACIONES PARA LA GESTION DE PRECINTOS

5.1. [TACA NO ESTA PLENAMENTE OPERATIVA

5.2. [TACA ESTA PLENAMENTE OPERATIVA.

1. INTRODUCCION

El Real Decreto 4/2014, de 10 de enero refuerza el sistema de trazabilidad establecido en
Normas anteriores incorporando el precintado de las piezas (jamones y paletas) en los
mataderos. Sefiala a éstos, como responsables de:

¢ el pesaje individual de las canales, mediante bascula cuyo sistema de medida sea fiable
y no manipulable,

» verificar el cumplimiento de los pesos minimos establecidos en funcion del
factor racial (canales aptas),
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» la descalificacidén de las canales que no cumplan los pesos minimos (canales no
aptas),

» Identificar las piezas de canales aptas con los precintos de Norma,

* emitir por cada lote de animales sacrificado un informe de sacrificio con el
numero de canales aptas y descalificadas, dejando constancia de ellos en sus
registros de trazabilidad

Los precintos para la identificacidon de las piezas de las canales que cumplan los requisitos de
cada designacion que establece la Norma, seran asignados por la Asociacién Interprofesional
del Cerdo Ibérico (ASICI) a los mataderos que son operadores de Norma, que hayan firmado el
convenio MATADEROS-ASICI y tengan instalado TRIP. La Interprofesional del Cerdo Ibérico
podra examinar en el matadero la asignacién correcta de precintos en las piezas y llevara la
contabilidad de los colocados, entregados y utilizados.

En el marco de la Orden AAA/22/2014, de 9 de enero, la extension de norma de ASICI para
mejorar la trazabilidad y la calidad de las producciones y coadyuvar al cumplimiento de la
Norma de Calidad, se esta desarrollando el proyecto [TACA, sistema web que debe soportar la
informacién de los ganaderos, mataderos e industrias del sector.

El proyecto ITACA, en lo que afecta a mataderos, contempla:

¢ lainstalacion en los mataderos de dispositivos para almacenar los pesos de las canales,
TRIP, y su envio al sistema web [TACA.

* Lasolicitud de precintos del RD 4/2014

* El envio al sistema web TACA del informe de sacrificio de cada lote sacrificado, que
justifica la colocacion de precintos

En tanto que el sistema web [TACA esté totalmente operativo, en www.iberico.com apartado
trazabilidad los mataderos, a través de usuario y contrasefia, acceden a la solicitud de

precintos, al envio de informes de sacrificio y al envio de los pesos de las canales de cada lote
sacrificado.

2. OBJETO

El objeto de este documento es establecer y describir los procedimientos a seguir para la
gestién y asignacidn correcta de precintos por los mataderos a las piezas de las canales que
cumplan los requisitos que establece el Real Decreto 4/2014, asi como el envio de la
informacién justificativa de la colocacién de precintos de Norma al sistema web ITACA.

Los Mataderos y ASICI deben firmar un convenio que habilita la entrega de los precintos de
Norma de Calidad para los jamones y paletas ibéricos, el examen por la Interprofesional de su
correcta colocacion en las piezas que cumplan todos los requisitos de cada categoria, el envio
de los pesos de las canales y los informes de sacrificios para dar cumplimiento a la Norma de
Calidad y a la extension de norma de la interprofesional.
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ASICI habilita al matadero a colocar los precintos de las distintas categorias en cada jamén y
paleta de las canales que cumplan todos los requisitos de cada designacién para
operadores/consignatarios certificados, de acuerdo con la Norma de Calidad.

El Matadero se compromete a utilizar los precintos de acuerdo con la normativa aplicable a los

mismos y conforme a las indicaciones gue puedan serle transmitidas por ASICI

Los mataderos que operan para la Norma deben tener establecido en su sistema de
trazabilidad un procedimiento para la gestion y asignacidén de precintos de Norma a las piezas
de las canales que:

e Dispongan de un Informe de Raza, Edad y Alimentacidn (Informe REA). Si el matadero
no dispone del informe REA, no debe identificar con precintos de norma las piezas

e Que cumplan los pesos minimos establecidos en funcién del factor racial.

* Pertenezcan a un operador/consignatario certificado.

3. ESQUEMA DE PESAJE DE LAS CANALES

En el Sistema web [TACA esta prevista la captura de las pesadas a nivel de los mataderos.

Para la captura y almacenamiento de pesadas de las canales de cerdo ibérico, en los
mataderos se instalaran dispositivos (TRIP) que estaran conectados a los visores de los
mataderos. Dichos dispositivos estaran en conexidn con el sistema central [TACA para el envio
/ recepcion de informacién y para comunicar las incidencias que pudieran darse en el sistema

de pesadas.

MATADERO

Bascula Aérea

Camara (opcional)

Sefial
analdgica
en tension

Envio imagenes
Cédmara —TRIP
(fichero codificado),
indicacion de alarma

Protocolo Visor —

Impresora
(opcional)

Visor

Matadero

TRIP. Protocolo
ASCII enlace fisico
RS-232

GSM/GPRS/3G
ADSL

Protocolo TRIP -ITACA. FTP, VNC

Operario

U

Terminal Remoto de Interface con
Pesadas (TRIP)
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El Terminal Remoto de Interface con Pesadas, TRIP, estd conectado al visor del matadero.
Captura la informacién del peso de la canal del visor del matadero que recoge la sefal de su
Bascula. El TRIP de cada matadero envia a ITACA la informacién siguiente: el lote de sacrificio
del matadero, la raza, la alimentacidn, el nimero de animales del lote, los pesos de las canales
(aptas y no aptas), fecha, hora y el matadero donde se sacrificaron los animales.

Toda esta informacion se formatea y se guarda, ademads, en TRIP en forma de fichero de base
de datos para su registro local y su envio (de forma desatendida y programado o cuando se
recuperen las comunicaciones) al sistema Central ITACA. El envio se realizarad utilizando el
transporte de sefial de los operadores de telefonia.

La comunicacién, envio de informacién, de TRIP con iTACA (3G/ADSL) serd online

4. PROCEDIMIENTOS

La aplicacién de [TACA-TRIP contempla las siguientes etapas o situaciones:

a) Carga automatica _en TRIP de los lotes de alimentacién de salida a sacrificio
informados a ITACA por el ganadero. Cuando ITACA esté plenamente operativa, el ganadero o

su delegado deben informar a ITACA la salida a sacrificio de sus lotes de alimentaciéon que
envian a matadero. Esta informacidn se cargara automaticamente en el TRIP del matadero que
corresponda. Dicha informacién de lotes a sacrificar se presentaran en la pantalla para que el
operario del matadero cargue los cddigos de los lotes de sacrificio del matadero y seleccione el
lote que se va a procesar. Los campos a mostrar seran los siguientes:

Dia Anterior | 11/09/2014 - ‘ Dia Siguiente ‘ Nuevo Lote Actualizar Listado
i Ne Lote Ne =
Finalizado gr ae g:?:;uo Sacrificio  Lote Industria/E| m;om‘e B Raza .:mrnabes Qip::enta(:l(': Ver lote R:;:;;ar
Matadero  [TACA P
11/00/2014 110914001 rice i Ver Reanudar
X 2 11/09/2014 110914002 Ibérico 15 Ver Reanudar
x to:8 11/09/2014 110914003 Ibérico 33 Ver Reanudar

Total Lotes: 3 / Total Canales: 58 Volver
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b) Carga manual de informacidn por el operario del matadero en los casos que aplique,
( el ganadero o su delegado/representante no hayan informado a ITACA de la salida a sacrificio
de lotes de alimentacién, o no haya comunicacién [TACA-TRIP)

En caso de que TRIP no disponga de los lotes de alimentacién a sacrificar, enviados desde
fTACA se presentara al operario del matadero una pantalla como la siguiente:

EA
N¢ | ote Sacrificio N2 Animales
LOTE99141 100
Raza Tipo alimentacién
Ibérico - Bellota -
‘ Cancelar ’ Crear Lote y Volver | Crear Lote y Pesar .

En la pantalla anterior el operario del matadero debe introducir, en base a la informacién que
soporte el Informe REA que debe tener el matadero, la pureza de la raza de los animales a
sacrificar y la alimentacion, e introducir el nUmero de animales que componen el lote y el
cddigo o nimero de lote de Sacrificio que le asigna el matadero.

En condiciones normales de operacion la pantalla de TRIP tendra el
siguiente aspecto:
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Parada

Informacion

N2 Peso Validez

Lote [TACA: 1 110 Estable

Contador de cansles: 0/100

Raza Ibérico

Alimentacion Bellota

10/09/2014

\ ] Cerrar Lote
CONEXION COM VISOR

El TRIP emitird alarma sonora y visual cuando capture un peso que no cumple con los
parametros establecidos, avisando de que esa canal no es apta y no deben identificar sus
piezas.

Los pesos individuales de las canales de cada lote de sacrificio se enviaran online desde TRIP a
TACA. Dicha informacién se completara con los informes de sacrificio correspondientes que
los mataderos cargaran, diariamente, en [TACA cuando el sistema web esté plenamente
operativo.

5. INDICACIONES PARA LA GESTION DE PRECINTOS

5.1. El sistema web ITACA no estd totalmente operativo

En tanto que el sistema web [TACA no esté totalmente operativo, en www.iberico.com
apartado trazabilidad los mataderos, a través de usuario y contrasefia, pueden acceder a:

e lasolicitud de precintos,
e enviar el Excel con los informes de sacrificio. O pueden enviar el Excel
correspondiente al correo mataderos@iberico.com, y

e enviar el Excel con los pesos de las canales de cada lote sacrificado. O pueden enviar
el Excel al correo pesos@iberico.com

Los mataderos deben informar de todos los lotes de animales, de Norma o de Denominacién
de Origen, que sacrifiquen. De cada lote de animales que cumplan la Norma de Calidad que
han sacrificado, emitiran/enviardn un informe de sacrificio que debe contener: fecha de
sacrificio, lote de sacrificio, nimero de informe de inspeccién, nombre de la Entidad de
Inspeccidn, nimero de animales que contiene/soporta el informe de inspeccion, alimentacion
y raza de los animales, nimero de canales aptas, rango de precintos usados en jamones y
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paletas identificadas*, consignatario al que van destinadas las piezas, comunidad Autonoma
del consignatario y posibles incidencias (decomisos totales o parciales, etc).

*No aplica en el caso de lotes de DO que utilicen solo precinto de la Denominacidn de Origen

La frecuencia mdxima para justificar el uso y la colocacién de los precintos sera mensual, en los
formatos facilitados por ASICI (archivo Excel de informes de sacrificio y archivo Excel de pesos
de canales) con la estructura y por las vias anteriormente sefialadas.

La frecuencia de envio de la citada informacién por los mataderos dependera de la frecuencia
de solicitud de precintos, de modo que antes de realizar un nuevo pedido de precintos, de una
o varias categorias, los mataderos han debido enviar la informacién correspondiente a los
sacrificios realizados desde el pedido anterior (pesos e informes de sacrificio)

Para mataderos cuya frecuencia de pedido es superior a un mes, el envio de la informacion
justificativa de la colocacién o uso de precintos de Norma sera mensual y realizada una
semanas después de finalizado el mes correspondiente. En aquellos casos en los que no se
envien la informacién en el plazo general establecido, ASICI via correo electrdnico reclamara la
informacién para que sea entregada dos dias habiles después del correo con la reclamacién. Si
no hay respuesta a la reclamacion en el plazo establecido, ASICI no liberard pedidos del
matadero incidente al fabricante o fabricantes de precintos en tanto el matadero no regularice
su situacién y procese y verifique la informacion reclamada.

Los mataderos deben gestionar su stock de precintos y planificar los pedidos teniendo en
cuenta que la validacién del pedido y su liberacién al fabricante o los fabricantes de precintos
pasan por el tratamiento y verificacion de la informacidn justificativa enviada. Por ello y en
tanto ITACA no esté plenamente operativa, deben contar con una semana para el tratamiento
y la verificacidn de la informacién enviada, mas dos dias para la entrega de precintos por el
fabricante (exceptuando sabados y domingos) una vez se haya validado el pedido.

5.2. El sistema web ITACA estd totalmente operativo.

Los mataderos cargaran diariamente los informes de sacrificio en ITACA. En esta situacion, la
informacién que deben aportar los mataderos sera: lote de sacrificio del matadero, rango de
precintos utilizados, consignatario y posibles incidencias.

Los pesos de las canales los enviara TRIP a [TACA, no los mataderos

La informacién enviada por los mataderos al sistema web ITACA deberd estar en los registros
de trazabilidad de los mataderos, asi como la gestion de los precintos de Norma (Incidentes
que implican sustitucion, pérdida, error de asignacién, error de colocacién y rotura, o que no
implican sustitucion, decomiso total o parcial y canal no apta por peso)) y disponible para su
consulta/auditoria por las Entidades de Certificacion de producto.

Toda la informacién que el matadero envie a ITACA (cuando esté plenamente operativa), a
www.iberico.com apartado trazabilidad, o a los correos sefalados, estara disponible en el
matadero para ser auditada por las entidades de Certificacion.

Las Entidades de Certificacidon en sus visitas a los mataderos podrdn consultar los pesos de
canales almacenados en ITACA-TRIP con el acceso al sistema de los mataderos.

Esta previsto que las Entidades de Certificacidén tengan acceso a ITACA para consultar y volcar
informacién de sus clientes relativa a pesos, informes de sacrificio y gestidn de precintos.
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ASICl visita mataderos para verificar:

la gestidon de precintos: pedidos, recibidos, asignacion, colocados, incidentes y stock,

e el peso individual de las canales,

¢ la correcta asignacion de los precintos en el matadero sobre las piezas de canales que
cumplen todos los requisitos de cada categoria,

¢ laretirada de precintos rotos o con incidencias

e que los consignatarios de las canales cuyas piezas se identificaron con precintos de
norma estan certificados

ASICI dejara constancia en los mataderos de las visitas inopinadas que realice, comunicando,
en su caso, al matadero las incidencias encontradas en la gestidon y uso de los precintos.
Acordar3, si aplica, con el matadero un plazo razonable para que resuelva las desviaciones o
incidencias detectadas.

ASICI puede suspender o denegar la entrega de precintos a los mataderos en los casos en que

éstos no hayan resuelto las incidencias en el plazo acordado, comunicando los hechos a la
Autoridad competente y a ENAC, cuando aplique:

Se ha detectado y comprobado que el matadero coloca precintos a piezas de canales
no aptas

e Se ha detectado y comprobado que el matadero no dispone de un procedimiento
eficaz para la gestion y colocacién de precintos

¢ Se han detectado y comprobado que el matadero no coloca precintos y se los entrega
a sus clientes

e Se ha detectado y comprobado que el matadero coloca precintos que no se
corresponden con la informacién del REA

¢ Se ha detectado y comprobado que el matadero coloca precintos sin disponer de
informe REA
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e El matadero incumple el formato y los plazos establecidos para el envio de la
informacidn justificativa de la colocacién de precintos

¢ Se ha detectado y comprobado que el matadero coloca precintos a piezas de canales
gue pertenecen a operadores no certificados

¢ El matadero impide o no permite la entrada a sus instalaciones a personal de ASICI
para realizar las verificaciones que aseguren el buen uso de los precintos de Norma.

ANEXO II. INDUSTRIA. SOLICITUD DE PRECINTOS DEL RD
4/2014.

Para mantener la trazabilidad de jamones y paletas en las industrias, se han habilitado
tres casos por los que los operadores certificados para el Real Decreto 4/2014 pueden
solicitar precintos de norma a ASICI, previa aceptacion y firma del Convenio:

A. Reidentificacion de piezas por incidencias en los precintos durante los procesos
de elaboracion: rotura de precinto, ilegibilidad del cédigo de barras y pérdida de
precinto. Para este Ultimo caso, la pérdida de precintos, se admitira un maximo del 3%
de cada lote de sacrificio 0 de producto, siempre que el producto sea trazable. Este
porcentaje podra ser revisado mas adelante, en funcién del numero efectivo de
pérdidas que se produzcan, en base a la informacion que se reciba de las industrias.

B. Precintos de periodo transitorio:  para Industrias que opten por adecuar todos sus
productos, elaborados o en elaboracién, al etiquetado y precintado que establece el
Real Decreto 4/2014 y que van a comercializarse a partir del 01/03/2014, ademés de
lotes de bellota de la campafia 2013-2014 sacrificados antes de la entrada en vigor del
Real Decreto 4/2014.

La entrega de los precintos de periodo transitorio precisara del envio de la declaracién
responsable que establece el Real Decreto, dicha declaracién, por parte del operador,
se adaptara a las especificaciones que establezca ASICI. En ella se debe detallar el
namero de piezas que tenga en existencias el operador por producto categoria y afo.
Esta declaracion debera coincidir con el balance de existencias que realice la entidad
de certificacion de ese operador y que igualmente deberé enviar a ASICI. En todo caso
los datos declarados por el operador se corresponderdn con sus registros de
trazabilidad y demas documentacion que deba conservar.

Para estos tres casos aplica lo siguiente:
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Por la aceptacion/firma del Convenio, ASICI habilita a la Industria a gestionar y
colocar los precintos de Norma que la Interprofesional le envie para mantener la
trazabilidad de jamones y paletas acogidos al Real Decreto 4/2014.

La Industria se compromete a utilizar los precintos de sustitucion de acuerdo con la
normativa aplicable a los mismos, siguiendo los procedimientos descritos y conforme a
otras indicaciones que puedan serle transmitidas por ASICI.

La industria solicitara a ASICI el envio de precintos de Norma indicando: el motivo y el
namero de precintos por producto y categoria que necesita.

La Industria remitira a ASICI todos los precintos r otos, deteriorados o quitados
de las piezas, al realizar la solicitud de precinto _s. Recibidos éstos, ASICI los dara
de baja de la base de datos de precintos colocados y le asignara a la industria los
nuevos precintos para su reposicion en las piezas de los lotes de sacrificio afectados y
asi mantener su trazabilidad.

ASICI analizaré la informacion aportada por la industria para justificar la solicitud y
gestionara el envio de precintos. En caso de que, por cualquier motivo, ASICI decida
no tramitar la solicitud, lo comunicard a la Industria con la maxima urgencia
exponiendo los motivos del rechazo y el procedimiento para subsanar los posibles
errores.

ASICI podra examinar la correcta colocacion de los precintos en las piezas, con la
periodicidad que estime oportuna, y verificar que han sido asignados a piezas que
cumplen todos los requisitos de cada categoria. Para ello, el personal de la
Interprofesional, previa acreditacion, podra acceder a las instalaciones de la Industria,
quien debera facilitarle estas labores de verificacion, procurando ASICI desarrollarlas
de la manera que menos afecte al funcionamiento normal de la Industria.

PROCEDIMIENTOS PARA LAS SOLICITUDES

En tanto que el sistema web ITACA no esté plenamente operativo, para realizar las
solicitudes el operador certificado debe entrar en la web: www.iberico.com, apartado
trazabilidad y registrarse.

Reqistro de Industrias . Las Industrias tendran que introducir los siguientes datos:

Persona de contacto
. Nombre de la Entidad que le certifica sus productos
10. Contrasefia

1. Nombre de la empresa

2. Matadero-Sala de despiece-Industria (marcar con x)

3. CIF

4. NRS (si aplica, mas de uno)

5. Direccion, Localidad y Provincia, donde enviar los precintos
6. Teléfono

7. E-mall

8.

9
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El registro no se completa si la industria no acept a el convenio de Colaboracion
(disponible en PDF). La industria marcara la celda  de aceptacion del convenio.

Completado el reqistro, la industria puede acceder a la pantalla de solicitudes
utilizando el correo electrénico vy la contrasefia utilizadas en el registro.

Caso A. Reidentificacion de piezas por incidencias

Para los casos de rotura o ilegibilidad del codigo de barras ,_el solicitante debe
indicar:

a. Fecha solicitud, la carga el sistema

b. Seleccionar Motivo: rotura de precintos o ilegibilidad del codigo de
barras

c. Cantidad de precintos que solicita por producto y categoria

Para los precintos perdidos debe informar:
- Fecha de solicitud.
- Motivo: pérdida
- Numero de precintos solicitado por producto y categoria.

- Numero de lote de producto (al que pertenecen las piezas sin precinto) y
namero de piezas que componen dicho lote (para el calculo del 3%).

Para comprobar que no se supera el 3% de la produccion de la industria por producto
y categoria, el operador debe presentar una declaracion responsable de las piezas
producidas y compradas por tipo de producto, alimentacion y manejo y factor racial,
gue debera coincidir con el balance de existencias realizado por su entidad de
certificacion, realizado en el proceso habitual de auditorias 0 en su caso antes de
realizar pedido de precintos superior a la cantidad determinada por la produccién
declarada.

Completada la solicitud, se pasa a la pantalla de facturacién/pago en la que se
contempla el coste total de los precintos mas el del envio, mas el IVA de ambos
conceptos.

Caso B. Precintos de periodo transitorio

La industria puede solicitar la entrega de este tipo de precintos en uno o varios envios
en funcién de sus necesidades.

Completar la solicitud

a. Fecha solicitud, la carga el sistema.
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b. N° de piezas/precintos por producto y categoria que
solicita(completar con volimenes, la tabla de equivalencias del Real
Decreto 04/2014)

Para validar la solicitud y realizar el pedido al fabricante de precintos, la industria ha
debido subir en pdf lo que establece la Disposicion transitoria primera del Real Decreto
04/2014: la declaracion responsable y el balance realizado por su entidad de
certificacion. Posteriormente por correo certificado enviara dichos documentos a
ASICI, apartado de correos 247 de Zafra, 06300 Badajoz.

Pueden solicitar Modelo de Declaracion responsable
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